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ATPr&d: LE ATTIVITA’ DI RICERCA

SAFE NUTRITION… HEALTHY LIVING

ATPr&d è una start-up biotech di ricerca e sviluppo che si occupa della riqualificazione di materie prime naturali e di

prodotti secondari (by-products), ottenuti dalla lavorazione della filiera agro-alimentare.

Utilizzo innovativo di matrici 
tradizionali ed emergenti

Sviluppo di metodologie volte ad ottenere cibi  

funzionali, molecole bioattive e fonti 

innovative di proteine 

Valorizzazione dei sottoprodotti 
dell’industria agroalimentare

Identificazione di bioprocessi e 

biotrasformazioni per ottenere materiali 

ecosostenibili e bio-based building blocks

Sicurezza alimentare

Soluzioni biotecnologiche nel controllo dei 

contaminanti chimico biologici



Quali bachi da seta?

(A. assamensis, A. mylitta, A. 
paphia, A. pernyi, A. 
roylei and A. yamamai)

I bachi da seta (Bombyx mori) sono
comunemente consumati in Cina, i
«Tussah silkworm» prevalentemente nel
nord.

In Cina vengono usati
sia come cibo che nella
cosmetica e nella
medicina tradizionale



In India, sono 3 i bachi da seta allevati e 
consumati:
Mulberry silkworm (Bombyx mori)
Eri silkworm (Samia Cynthia ricini)
Muga silkworm (Antheraea assamensis)

Perché vengono consumate come cibo?

• Sono tradizionali (82,4%)
• Sono buone (70,3%)
• Per variare la dieta (55%)
• Sono facili da reperire (43,9%)

Quali bachi da seta?

N. Mishra et al. / Nutrition Research 23 (2003) 1303–1311



Perché il baco da seta (bombyx mori)?

❑ È parte della tradizione

❑ C’è grande esperienza di 

allevamento

❑ È molto studiato

❑ È un sottoprodotto



Quale forma 
del baco da 

seta?
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Composizione chimica

I principali acidi grassi contenuti nel baco da seta sono:

A. Palmitico (16:0)
A. Stearico (18:0)
A. Oleico (18:1)
A. Linoleico (18:2)
A. alfa Linolenico (18:3)



FEED – alimentazione 
animali da reddito

FOOD – alimentazione 
umana

PETFOOD – cibo per animali 
da compagnia

Settori di applicazione 



Settore feed/petfood

Regulation (EU) No 2017/1017

http://eur-lex.europa.eu/search.html?DTN=1017&DTA=2017&qid=1501021169244&DB_TYPE_OF_ACT=regulation&CASE_LAW_SUMMARY=false&DTS_DOM=ALL&excConsLeg=true&typeOfActStatus=REGULATION&type=advanced&SUBDOM_INIT=ALL_ALL&DTS_SUBDOM=ALL_ALL


Vantaggi

• Normativa
• Quantità insufficienti
• Costi

• Proteine animali naturalmente presenti nella dieta
• Ricchi in calcio
• Buon profilo amminoacidico

Svantaggi

Settore feed/petfood – Vantaggi e Svantaggi



Sfarinati, acquistabili online

Nutrizione umana - In commercio 

Usi tradizionali

Nuove formulazioni

Beondegi, letteralmente "pupa", è uno street 
food coreano fatto con pupe di bachi da seta



Nutrizione umana – Le proprietà nutraceutiche

• Diversi peptidi ACE-inibitori (Wang et al., 2010; Wang et al., 2014; Wu et 
al. 2014)

• Azione antiglicemica e antidiabetica su diabete di tipo 2 dovuta al DNJ  
(Kong et al., 2008, Suk et al., 2016)

• Azione apoptotica su cellule tumorali (Li et al., 2018)



Nutrizione umana – Rischi

• Presenza di metalli pesanti nel terreno
• Residui di pesticidi
• Micotossine
• Antibiotici
• Allergeni



Nutrizione umana – Rischi

Gli allergeni finora descritti sono:

• Chitinasi (Zhao et al., 2015)

• Paramiosina (Zhao et al., 2015)

• Tropomiosina (Jeong et al., 2017)

• Arginina chinasi (Liu et al., 2009)



Conclusioni

Perché utilizzare il baco da seta nel settore alimentare?

• È un modo per rendere più economicamente sostenibile l’intera filiera serica

• Indirettamente viene favorita la gelsicoltura come attività agricola

• È un modo per riutilizzare un sottoprodotto 

• È un allevamento sostenibile dal punto vista ambientale



Grazie per l’attenzione!
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